
Chips à la plancha

10 min 10 min

Accompagnement

INGRÉDIENTS

INSTRUCTIONS

chips

TEMPS DE PRÉPARATION TEMPS DE CUISSON

TYPE DE PLAT

1mandoline

Des pommes de terre à chair ferme

Sel/poivre

Un peu dʼhuile dʼolive

1. Découpez les pommes de terre en très fines tranches à la mandoline.

2. Faites chauffer votre plancha au maximum.

3. Huilez la plancha avez du sopalin et deposer les tranches de pommes de terre.

4. Salez et poivrez.

5. Retournez les tranches au bout de 3 minutes.
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